


TRADIZIONE

AN & AAAN
QUALITA

—

Benvenuti in Osteria, qui troverete soprattutto prodotti provenienti da piccole aziende che
come noi hanno a cuore qualita, sostenibilita e rispetto dellambiente; Proponiamo il piu
possibile prodotti a Km. 0.

NOTE

i informa la gentile clientela che in base alla disponibilita, all'andamento del mercato e al peso del pesce, alcuni prezzi
Siiinf [ tile clientela che in b lla disponibilita, all'andamento del toe al del lcuni i
potrebbero subire delle variazioni; Inoltre alcuni prodotti proposti potrebbero essere surgelati o decongelati.

'EI.L Please note that according to availability, market trends and the weight of the fish, some prices may vary. Some products served may also
have been previously frozen.

Si informa la gentile clientela, sensibile ad allergie e/o intolleranze alimentari, che il personale & a vestra disposizione per
informazioni sui prodotti proposti. Sostanze o alimenti che possono provocare allergie o intolleranze (Allegato Il re. UE 169-2011).

1. Cereali contenenti glutine, ciog: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi

Ibrioti e prodotti derivati;

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei;

3. Uovo e prodotti a base di uovo;

4. Pesce e prodotti a base di pesce;

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi;

6. Soia e prodotti a base di soia;

7. Latte e prodotti a base di latte (anche lattosio);

8. Frutta a guscio e i loro prodotti .
9. Sedano e prodotti a base di sedano;

10. Senape e prodotti a base di senape;

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo;
12. Anidride solforosa e solfitti;

13. Lupini e prodotti a base di lupini;

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi;

COPERTO - COVER CHARGE - 2,5€ *’Q




WA ANTIPAS T @AM

CAPELUNGHE E FASOLARI Al FERR!
25 <

CAPASANTA ALLA GRIGLIA “SCOTTADEO" ™"
grilled scallop

25l¢ IPZ
FASOLARI IN “TECIA” IN
ROSSO
I8 €

ANTIPASTO MISTO MARE DELL'OSTE
caldo e freddo con capasanta

24 €

2-4-12

1-2-4-8-12-14

BACCALA MANTECATO ™

con crostini di pane

16 €

POLENTINA MORRIDA CON FOLPI*™

NOSTRANI LESSI
|7 €

SOUTE DI MOLLUSCHI E CROSTACEI ALLA
BUSERA IN BIANCO

con crostini

1-4-12-14

22 €
POLENTA MORBIDA: CON “DUREI" IN "
UMIDO
durelli di pollo in umido
1S €
TARTARE DI PESCE LOCALE"
20 €
e E——— - e

" AZIENDA
AGRICOLA
{1 ouE PiOPPI

TARTARE DI MANZETTA'
al naturale con olio evo, sale maldon e le nostre verdure agrodolci

20 <€




AAAas”PRIMI PIATTI aAAA/

RIGOROSAMENTE ED ESCLUSIVAMENTE PREPARATI CON PASTA FRESCA
SENZA UOVA

SPAGHETTI ALLE VONGOLE
PEVARASSE
17 €

1-4-12-14

SPAGHETTI AL RAGU DI FASOLARI™ ™"

IN BIANCO
2058

TAGLIOLINO ALLA PESCATORA!-Z#+1%1
20 €

GNOCCO FRESCO DI PATATE E ZUCCA AL RAGU™"*"

BIANCO DI CORTILE E FUNGHI MISTI
20 <€

“PASTA E FASIOI ALLA VENETA'
I3 €

~~r~ SECONDI PIATTI v

FRITTOLIN DELL'OSTE ™"

con polenta grigliata
2 €

ANGUILLA" Al FERRI'

con polenta grigliata
35 ¢

GRIGLIATA DI PESCE LOCALE

con polenta ai ferri

7,5 €/HT
BROETTO DI SEEP'EM% MOSCARDINI

con polenta mor

20 €

POLPETTE DI SEPPIE, SARDE_IMPANATE E
FIOR DI ZLl)CCA FRITTI
con salso tartara

20 €

GUANCETTA DI MAIALINO BRASATA 7" ¥
AL VINO ROSSO,PURE DI PATATE E #
FUNGH STUFATI 2

L

2-4-14

4-12-14

1-2-3-4-8-12-14_




~CARNE ALLA GRIGLIA~~
vor e 4T

LE NOSTRE CARNI PROVENGONO DA RAZZE BOVINE ITALIANE,
PER LE CARNI "IN OSSO" GARANTIAMO ALMENO 6% GIORNI DI FROLLATURA

h" I~ S ——

COSTATA CON CONTORNO DEL GIORNO
rib steak with side dish of the day

8 €/HT

FIORENTINA CON CONTORNO DEL GIORNO "

fiorentine steak with side digh of the day

7 €/HT

NAAATC ONTORNI e,

INSALATA MISTA CON VERDURE DI STAGIONE

mixed galad with seasonal vegetables

4,5 €

INSALATA DI FAGIOLI BORLOTTI E ™
CIPOLLA

Sre

VERDURE STUFATE IN TECIA
6 €

PATATINE FRITTE'

french frieg

5 ¢
PATATE AL FORNO

con aromi mediterranei
baked potatoes with mediterranean herbs

s




naa~ PER | PUTEl AAA

KIDS
MENU

PASTA AL POMODOROQ'
pasta with tomato sauce

8 ¢
PASTA AL RAGU'™"

pasta with meat ragout

10 €

HAMBURGER FRESCO DI MANZO CON '
PATATINE FRITTE
beef burger with french fries

14 €

COTOLETTA DI POLLO CON PATATINE

FRITTE
chicken cutlet with french fries

14 <

wWURSTEL SERVELADE CON PATATINE '

FRITTE
frankfurter with french fries

12 €

A~ DESSERT  ~~A

TIRAMISU IN TECIA™? SORBETTO AL LIMONE
6,5 € 4 €

CREMA AL MASCARPONE ™ SORBETTO CON FRUTTI DI

con amaretti di saronno e cioccolato fondente BOSCO
Mascarpone cream with saronno amaretti hiscuits and dark chocolate 5 ¢

6,5 ¢
SORBETTO ALLA VODKA
MILLEFOGLIE ™" lig

€on crema mascarpone e frutti di bosco
poee CILEGIE TARDIVE DI

caNTUCC| MAROSTICA “DURONI* SOTTO
con crema mascarpone con moscato GRAPPA DE BASSAN §
8 € passito 10 < €

12 € ,:Q

A




	TRADIZIONE
	QUALITÀ
	Benvenuti in Osteria, qui troverete soprattutto prodotti provenienti da piccole aziende che come noi hanno a cuore qualità, sostenibilità e rispetto dell’ambiente; Proponiamo il più possibile prodotti a Km. 0.

	NOTE
	COPERTO   - COVER CHARGE - 2,5€

	ANTIPASTI
	2-4
	CAPELUNGHE E FASOLARI AI FERRI
	25 €
	CAPASANTA ALLA GRIGLIA “SCOTTADEO”
	grilled scallop

	5,5 € IPZ
	2-4
	2-4-12

	FASOLARI IN “TECIA” IN
	ROSSO
	18 €
	1-2-4-8-12-14

	ANTIPASTO MISTO MARE DELL’OSTE
	caldo e freddo con capasanta

	24 €
	1-4

	BACCALÀ MANTECATO
	con crostini di pane

	1.6 €
	4-14

	POLENTINA MORBIDA CON FOLPI NOSTRANI LESSI
	17 €
	1-4-12-14

	SOUTÉ DI MOLLUSCHI E CROSTACEI ALLA BUSERA IN BIANCO
	con crostini

	22 €
	1-9-12

	POLENTA MORBIDA CON “DUREI” IN UMIDO
	durelli di pollo in umido

	15 €
	TARTARE DI PESCE LOCALE
	20 €
	AZIENDA
	AGRICOLA

	TARTARE DI MANZETTA
	al naturale con olio evo, sale maldon e le nostre verdure agrodolci

	20 €
	SPAGHETTI ALLE VONGOLE
	PEVARASSE
	17 €
	SPAGHETTI AL RAGÙ DI FASOLARI
	IN BIANCO
	20 €
	TAGLIOLINO ALLA PESCATORA
	20 €
	GNOCCO FRESCO DI PATATE E ZUCCA AL RAGÙ
	BIANCO DI CORTILE E FUNGHI MISTI
	20 €
	“PASTA E FASIOI” ALLA VENETA
	13 €


	SECONDI PIATTI
	FRITTOLIN DELL’OSTE
	22 €
	con polenta grigliata


	ANGUILLA AI FERRI
	35 €
	con polenta grigliata


	GRIGLIATA DI PESCE LOCALE
	con polenta ai ferri
	7,5 €/HT

	BROETTO DI SEPPIE E MOSCARDINI
	con polenta morbida

	20 €
	POLPETTE DI SEPPIE, SARDE IMPANATE E
	FIOR DI ZUCCA FRITTI
	con salso tartara

	20 €
	GUANCETTA DI MAIALINO BRASATA
	AL VINO ROSSO,PURÈ DI PATATE E
	FUNGHI STUFATI
	25 €


	CARNE ALLA GRIGLIA
	LE NOSTRE CARNI PROVENGONO DA RAZZE BOVINE ITALIANE,
	PER LE CARNI "IN OSSO" GARANTIAMO ALMENO 69 GIORNI DI FROLLATURA
	1-9

	COSTATA CON CONTORNO DEL GIORNO
	rib steak with side dish of the day

	8 €/HT
	1-9

	FIORENTINA CON CONTORNO DEL GIORNO
	fiorentine steak with side dish of the day

	9 €/HT

	CONTORNI
	INSALATA MISTA CON VERDURE DI STAGIONE
	mixed salad with seasonal vegetables

	4,5 €
	1-12

	INSALATA DI FAGIOLI BORLOTTI E
	CIPOLLA
	5 €
	VERDURE STUFATE IN TECIA
	6 €
	PATATINE FRITTE
	french fries

	5 €
	PATATE AL FORNO
	con aromi mediterranei
	baked potatoes with mediterranean herbs

	5 €

	PER I PUTÈI
	KIDS MENÙ
	PASTA AL POMODORO
	pasta with tomato sauce

	8 €
	PASTA AL RAGÙ
	pasta with meat ragout

	10 €
	HAMBURGER FRESCO DI MANZO CON
	PATATINE FRITTE
	beef burger with french fries

	14 €
	COTOLETTA DI POLLO CON PATATINE FRITTE
	chicken cutlet with french fries

	14 €
	WÜRSTEL SERVELADE CON PATATINE FRITTE
	frankfurter with french fries

	12 €

	DESSERT
	TIRAMISÙ IN TECIA
	6,5 €
	CREMA AL MASCARPONE
	con amaretti di saronno e cioccolato fondente
	mascarpone cream with saronno amaretti biscuits and dark chocolate

	6,5 €
	MILLEFOGLIE
	con crema mascarpone e frutti di bosco

	CANTUCCI
	con crema mascarpone
	con moscato

	10 €
	8 €
	con passito

	12 €
	SORBETTO AL LIMONE
	4 €
	SORBETTO CON FRUTTI DI BOSCO
	5 €
	SORBETTO ALLA VODKA
	7 €

	CILIEGIE TARDIVE DI MAROSTICA “DURONI” SOTTO GRAPPA DE BASSAN
	4 €


